MAESTRU IN ARTE CULINARE

PROFIL OCUPATIONAL

(versiunea finala)

Descrierea ocupatiei: Practicantii unei astfel de ocupatii asigura expertiza si competenta necesara
organizarii si coordonarii activitatii de realizare a unor produse alimentare cu caracter special pentru

unitati de alimentatie publica sau evenimente de categoria lux.

Cod COR: NU ARE

Aceasta componenta cuprinde acele sarcini aferente unei ocupatii care au cea mai mare importanta pentru
ocupatia respectiva si permit diferentierea intre o persoand cu performante ridicate in profesia respectiva
(expert) si o persoana cu performante reduse (novice).

e Realizeaza retete unice de bucatarie traditionala si bucatarie internationald numai din produse
proaspete de cea mai buna calitate.

e Promoveaza arta culinaréa si aduce imbunatdti permanente standardelor calitative ale
gastronomiei la nivel national si international.

o Creeaza si implementeaza standarde de calitate in ceea ce priveste organizarea si desfasurarea
unor evenimente gastronomice: banchete, receptii, dineuri, etc.

o Verifica permanent stocurile, cantitatile de materii prime si face necesarul de materii prime.

o Verifica permanent calitatea materiei prime (valabilitate, calitate), marcheaza datele privind
calitatea / valabilitatea produselor.

e Asigura expertiza privind modul de preparare a unor produse culinare cu caracter special.

o Coordoneaza activitatea de aprovizionare, identifica sursele de aprovizionare cele mai
competitive si de cea mai buna calitate.

e Organizeaza, administreaza, gestioneaza si coordoneaza intreaga activitate din bucataria unitatii
de alimentatie publica, sau ocazional, la locul organizarii unor evenimente culinare speciale.

o Verifica calitatea produselor si aranjamentele create ihainte de a fi servite.

¢ la solicitarea clientilor sau invitatilor ofera informatii despre produsele si preparatele servite.

e Supravegheaza, coordoneaza, evalueaza si instruieste permanent personalul de deservire.

o Participa la conferinte, stagii de pregatire si sesiuni de perfectionare Tn arta culinara din tara si din

strainatate.
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Aceasta componenta contine informatiile esentiale despre mediul in care practicantii unei ocupatii isi exercita
activitatile menite sa duca la indeplinire sarcinile aferente si eventualele riscuri la care acestia se expun.

B1. Mediul fizic
o Activitatea se desfasoara in mediu protejat.

e Activitatea se desfasoara in mediu cu temperaturi ridicate si constante.

B.. Mediul socio-organizational
e Sarcinile sunt preponderent nestructurate si variate.
e Timpul de munca este variabil in functie de solicitari.
o Activitatea se desfasoara preponderent in echipa.

e Eventualele erori din activitate pot genera situatii conflictuale.

Bs. Riscuri. Alte notificari speciale

¢ In unele cazuri poate sa apara pericolul de accidentare prin taiere sau ardere.

Exercitarea oricarei ocupatii necesita un anumit traseu de educatie sau training finalizat printr-o calificare.
Conform Cadrului European al Calificarilor (EQF) exista 8 niveluri de calificare

e  Studii medii, superioare
e Nivel de calificare: N5, N6

Cunostintele colectii de informatii relationate, specifice unui domeniu. Ele sunt rezultatul invatarii formale sau
non/informale. Deprinderile sunt cunostintele procedurale, adica blocuri de cunostinte despre cum sa faci o
activitate (proceduri, strategii, tehnici), de regula cu o anumita unealta.

Cunostinte referitoare la: Tipuri de deprinderi
e Productie de alimente o Deprinderi folosite in invatare
e Servicii clienti si personal e Deprinderi de rezolvare de probleme

e Productie si procesare

e design
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Aptitudinea reprezintd un set de procese cognitive, psihomotorii sau senzoriale necesare pentru a obtine

performanta intr-o gama de activitati. Succesul in activitatea respectiva presupune pe langa aptitudini, un set de
cunogtinte dobandite printr-o rutd educationala.

E1. Aptitudini cognitive

7. Rapiditatea in reactii

Aptitudine Nivel de dezvoltare
1 2 3 4 5
(minim) (mediu (mediu) (mediu (maxim)
inferior) superior)
1. Abilitatea generala de invatare X
2. Aptitudinea verbala X
3. Aptitudinea numerica
4. Aptitudinea spatiala X
5. Aptitudinea de perceptie a formei X
6. Abilitati functionaresti
X

8. Capacitatea decizionala

E2. Aptitudini psihomotorii (A p), senzoriale (A s) si fizice (A f)

E2. Aptitudini psihomotorii
e Dexteritate manuala

o Dexteritatea degetelor
E3. Aptitudini senzoriale
e Senzitivitate gustativa

e Senzitivitate olfactiva

E4. Aptitudini fizice

e Nu sunt relevante
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Cele mai importante caracteristici, altele decat cunostinte, deprinderi si abilitéti (Knowledge, skiils, abilities -
KSA) sunt: interesele, surse ale satisfactiei profesionale si caracteristicile de personalitate.

F1. Interese
Primele trei tipuri de interese in ordinea relevantei sunt:

R | A (realist, investigativ, artistic)

F2. Surse ale satisfactiei profesionale
e Autonomie
e Compensantii
e Instruire adecvata
¢ Independenta in munca
e Creativitate

e Conditii de munca

F3. Caracteristici de personalitate
e Ocupatia de maestru in arta culinara presupune urmatoarele caracteristici/cerinte din partea
detinatorului postului de munca: constiinciozitate; corectitudine, seriozitate, scrupulozitate,

capacitate buna de a lucra in echipa.

Perspectiva pe piata muncii se refera la dinamica dezvoltarii ocupatiei respective in raport cu ansamblul

ocupatiilor prezente pe piata. Sunt utilizate trei categorii de notatii care semnifica tot atatea tendinte: crestere
(dinamica ocupatiei e mai mare decat celelalte ocupatii per ansamblu), stagnare (dinamica ei este similara cu a
altor ocupatij) si scadere (dinamica este sub nivelul ansamblului ocupatiilor).

e Crestere

Raportarea unui salariu la salariul minim pe economie este un indicator relativ constant si foarte informativ,
independent de fluctuatiile salariale. Ca atare vom avea ocupatii cu salariu minim gi ocupatii de n x salariul
minim, unde n poate fi si un interval (ex. ,,2-4” x salariul minim).

(5-6) X Salariu minim pe economie
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Sunt prezentate 2-5 ocupatii care fac parte din aceeasi grupa, conform opiniei specialistilor.

e Bucatar
e Bucatar sef

e Tehnolog alimentatie publica
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